Einbaubackofen EURO Pyrolyse Schwarz Spiegel

E] Electrolux

EB6L80OSP

Freuen Sie sich liber geichbleibende Temperatur auf der gesamten
Flache lIhres Backofens

Der Multifunktionsofen ist mit einem Heissluftgeblase ausgestattet, das die Luft
effektiver als bei einem konventionellen Backofen verbreitet. So wird Ihr
Gargut auf allen Einschubebenen des Backofens gleichmassig gegart. Das
bedeutet Sie erhalten ein gleichmassig gegartes Gericht, ohne das Backblech
oder das Gericht drehen zu

Produkteigenschaften

Legen Sie, dank des elektronischen Timers, die Ein- * Einbaubackofen konventionell / Heissluft / Grill

und Ausschaltzeiten dieses Backofens » Touch-Bedienung

Der elektronische Timer ermdglicht es Ihnen, lhren * Beleuchtete versenkbare Bedienwahler fiir Kochstelle

Backofen so zu programmieren, dass er sich zu einem ¢ Elektronische Backofenregelung, 30°C - 300°C

bestimmten Zeitpunkt ein- oder ausschaltet. So sind * Glastlr mit 4-fach-Spiegelverglasung

Sie in der Lage, mit dem Kochen einer Mahlzeit zu « Perfekte Backofen-Ausleuchtung ohne zu blenden, Halogenlampen

beginnen, wahrend Sie gerade nicht zu Hause sind, * Einschubhéhen: 5

oder den Kochvorgang zu stoppen, wenn er » Programme:Unterhitze, Traditionelles kochen, Auftauen, Fast heat up,
Grillen, Feuchte Heissluft, Pizzastufe, Pyrolysis, True fan cooking, Turbogrill
« Schnellaufheizung zuschaltbar

Dank Pyrolysetechnik wird die Reinigung dieses * Pyrolytisches Selbstreinigungssystem mit Katalysator, Mehrstufig

Backofens zum Kinderspiel * Pyrolyse

Dank der intelligenten Pyrolysefunktion lhres * Aushangbare Backofentiir - demontierbar zum Reinigen

Backofens bleibt dieser wie neu. Mit Hilfe sehr hoher * Leichtreinigungstiir und -ausstattung

Temperaturer wird diese Selbstreinigunstechnologie * Kindersicherung

aktiviert, wodruch Fett und Speiseriickstande zu Asche * Funktionssicherung

werden. So kénnen Sie die Riickstdnde im Backofen * Ktihle Front

ganz einfach mit einem feuchten Tuch « Zeitspeicher bei Stromausfall mind. 3 Tage

« 1 Gitterrost
1 Kuchenblech, 1 Kuchenblech hochrandig

Garantiert gleichméssig gegarte Ergebnisse mit
dem Kochen und Backen auf mehreren Ebenen
Das Kochen und Backen auf mehreren Ebenen
garantiert eine optimale Platznutzung Ihres Backofens.
Dank der Ring-Heizkreises werden lhre Speisen auf
allen Einschubebenen gleichmassig gegart.

Das XL-Backblech bietet Ihnen mehr Platz fiir Ihre Backkiinste
Auf dem XL-Backblech haben Sie mehr Platz fiir Ihre kreativen Back- und
Kochkiinste.
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Technische Daten

Farbe
Anzahl Garraume

Nutzbare Girillflache (cm?)
Nutzbares Garraumvolumen (L)

Energieeffizienzklasse

Energieeffizienzindex (EElcavity)
Energieverbrauch, konventionell

(KWh/Zyklus)

Energieverbrauch, Heissluft/Umluft

(kWh/Zyklus)
Max. Nennleistung (W)

Max. Gesamtanschlusswert (W)

Netz-Spannung (V)

Netz-Spannung alternativ (V)

Absicherung (A)

Innenabmessungen (Hoéhe, Breite,

Tiefe) (mm)
Geratehohe (mm)
Geratebreite (mm)
Geratetiefe (mm)
Nettogewicht kg
Herkunftsland
Artikelnummer / PNC
EAN Nummer
Product Partner Code

HOS5VV-F

Schwarz Spiegel
1
1424
71
A+
81.2

1.09

0.69

3500
3500
400

400V 2~/400V 3~

2x10, 3x10
356 x 479 x 414

594
596
567
35
DE
944 271 519
7332543716692

PSGBOV200DE00001

Einbaubackofen EURO Pyrolyse Schwarz Spiegel

Bruttopreis inkl. MwSt CHF (UPE)
Bruttopreis exkl. MwSt CHF (UPE)

Vorgezogene Recycling Geblihr, exkl.
MwSt. CHF

VRG inkl. MwSt. CHF
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2990.00
2776.25

10.00
10.77

PSGBOV200DE00002


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSGBOV200DE00001.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBOV200DE00002.jpg
https://www.electrolux-medialibrary.com/scoop/public/1586615?signature=b3234f13600a9a75a23219022a908ededa461379461e4ea52ef2ccb05e8e0d58

