
Kupfertopf für 8 Personen. Ideal für die Zubereitung von Polenta oder Marmelade. Ø 26 cm, Klinge aus 
Aluminiumlegierung. Abnehmbarer Motor mit exklusivem Bajonettverschluss. Rotation von 1,8 U/min (fast 
zwei Umdrehungen pro Minute), die es ermöglicht, Polenta auf die gewünschte Konsistenz zu kochen. 
Topfinhalt 2,5L Wasser und 500g Mehl. 100 % Kupfer. Hergestellt in Italien. 

Marmite en cuivre pour 8 personnes. Idéal pour préparer de la polenta ou des confitures. Ø 26 cm, lame en 
alliage d'aluminium. Moteur amovible avec fixation exclusive à baïonnette. Rotation de 1,8 tr/min (presque 
deux tours par minute) qui lui permet de cuire la polenta à la consistance désirée. Pot d'une capacité de 2,5L 
d'eau et 500g de farine. 100% cuivre. Fabriqué en Italie. 
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Pfanne / Pot 
Made in Italy

(V)

(Hz)

 Power (W)

Geschwindigkeit - Vitesse (rpm)

Schalter  ON/OFF - ON/OFF switch 
Bajonettverschluss  -  Couplage par baïonnette

Maximale Dosierung - Dosage maximal 

Portionen - Portions (N°)

Pfanne: Material- Poêle: matériel   
Pfanne: Rand-Ø - Pan: rim Ø (cm) 

Pfanne: Ø unten - Pan : Ø bas  (cm) 
Pan: Höhe - Pan:hauteur (cm)

Schaufel: Material - Pelle : matériel

Gewicht Netto - Poids net (kg)

Gewicht brutto- Poids brut (kg)

Produktabmessungen LxBxH - Dimensions du produit LxLxH (cm) 
Einzelverpackung - Emballage unique (cm)

Master-Verpackung - Emballage principal (cm)

Stückzahl pro Master - Pièces par maître
EAN CODE

CODE AR2460


