KA 5995

Cafetiére expresso « Espresa Plus »

Ses avantages en un coup d’ceil

Manometre intégré pour le controle absolu de la préparation du café (pression de préparation du café)

Set de qualité professionnelle pour barista avec tamper (tasseur de mouture) et pot en inox pour la mousse de
lait (env. 450 ml)

Porte-filtre professionnel massif avec trois accessoires pour une tasse, deux tasses ou dosette ESE

Buse vapeur intégrée pour la confection de mousse de lait. Expresso a la température parfaite dés la premiére
tasse grace au

Puissant systeme de chauffage Thermoblock

Avec 3 réglages de température

Temps de chauffage rapide de 40 secondes seulement Pression de la pompe : 15 bars

Pour les amateurs de technique

Puissance : env. 1 350 W

Capacité : 2 tasses

Couleur : inox brossé

Arrét automatique réglable

Avec cuillere a mouture

Plateau et bac égouttoir amovibles en inox facile a nettoyer

Logistique :
Emballage couleur, UE 2 piéces / EAN 4008146033391




