
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PG 8106 SEVO GT   

 
- BoostZone - 500°C pour un marquage parfait. Pleine puissance grâce à la double technologie de 
chauffage 
 
- Cuisson lente : grâce à son couvercle et à son réglage précis de la température, elle convient 
parfaitement à des plats tels que le porc effiloché ou les côtes levées 
 
- Succès garanti grâce au réglage exact de la température sur l'écran OLED numérique (80-500 °C) et au 
thermomètre à cœur intégré (10-300 °C) 
 
- Aucun risque de brûlure sur toutes les surfaces, grâce au boîtier SafeTouch 

 
AUTRES AVANTAGES 

 
- Démarrage rapide du gril : de 0 à 500°C en 10 minutes seulement 

- Contrôle total grâce à une minuterie librement réglable (jusqu'à 23h 59min) 

- Grille en acier inoxydable divisée pour une meilleure performance et un nettoyage facile 

- Coque de réflecteur spécialement développée pour une distribution optimale de la chaleurs réflecteurs 

-   Les parties amovibles de la vele permettent un nettoyage facile : Pare-vent, grille de grillage, boîtier 

d'alimentation et chauffage, rails réflecteurs, bol à eau



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Pour les amis de la technologie 

 

- Puissance : 3.000 W 

- Couleur : noir / argent 

- Dimensions de la surface du gril : environ 41,5 cm x 31,5 cm (environ 1300 cm²) 

- Ligne d'approvisionnement : 2,00 m 

- Micro-interrupteur de sécurité, l'élément chauffant s'éteint automatiquement lors du retrait 

- Voyant LED pour l'indication de l'état (Standby = bleu, <320 °C = orange, >320 - 500°C = rouge) 

- Température du gril : 80°C - 500°C, par paliers de 10 

- Plage de mesure du thermomètre de gril : 10°C à 300°C, par pas de 1 

- Dimensions du produit : largeur 57cm x hauteur 32cm x profondeur 54cm 

 

Données logistiques 

 
 
Poids environ 15,1 kg, poids brut (emballage compris) environ 17,4 kg 
Dimensions de l'emballage : 63 x 55 x 34,5cm 
Boîte en carton coloré, 1 pièce 
EAN 4008146034800 
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Avec minuterie 
intégrée & 
Thermomètre à noyau 

Un succès garanti 
grâce à une 
température précise 
dans le numérique 
Affichage OLED 

Réglage de la température 
convient parfaitement pour 
Des plats comme le porc 

tiré ou des travers de porc 

Avec la fermeture 
Les couvercles peuvent 
atteindre 320°C 
possible 

De nombreuses parties 
sont peut être supprimé, 
donc un nettoyage facile 
possible 

BoostZone : Pleine 
puissance par le biais de 
la développé à double- 
Chauffage 

Grille divisée en acier 
inoxydablepour les  
meilleures performances  
et un nettoyage facile (Ø7mm) 

L'eau dans la 
Plat réflecteur : pour la  
Lumière Nettoyage, 
contre 
feu de graisse et 
Formation de fumée 


