MMHENDI

Four a pizza basic 1/50 vetro

226889

Face avant en inox et bati en acier peint. Isolation par laine de
roche. Concu avec des pierres réfractaires a lintérieur de la
chambre du four, ainsi que des éléments chauffants (en haut
et en bas). Thermostats indépendants pour chaque élément
chauffant. Température réglable de 50°C a 500°C. Dimensions
interne de la chambre du four: 620x500x(H)120.

Caractéristiques Spécifications de transport

Matieres : Inox EAN : 8711369226889
Voltage : 400 Gross weight (kg) : b4

Plage de température de (°C) : 45°C Net weight (kg) : 475

Plage de température jusqu'a : 455°C Intrastat code : 84198180

(°C)

Nécessite un électricien : Oui Plastic packaging (gram) : 100

Emballé par 1

Type d'emballage : Boite

Largeur (mm] : 915

Profondeur (mm) : 621

Hauteur (mm) : 357

Longueur intérieure (mm) : 620

Largeur intérieure (mm) : 500

Hauteur intérieure (mm) : 120

Puissance (fournie) (W) : 5000

Panneau de commandes : Analogique

Robinet de vidange : Non

Programmable : Non

Measurements : 915x621x(H)357
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