
Suppenkessel
860502

Die verbesserte Isolierung reduziert den Energieverbrauch
und hält den Korpus kühl. Thermostat regelbar von 65ºC
bis 95ºC in 1ºC-Schritten. Diese Eigenschaften können
den Energieverbrauch um bis zu 30% reduzieren. Digitales
Bedienungsfeld mit wechselnder Displayanzeige zwischen
eingestellter Temperatur und tatsächlicher Temperatur. Mit
abnehmbaren Polycarbonat-Deckel. Deckel mit eingelassenem
Griff und Löffelaussparung. Mit Trockenkochschutz und
Alarmfunktion bei niedrigen Wasserstand. Aluminium-
Wasserwanne für bestmöglichen Wärmetransfer. Suppentopf
aus hochwertigen Edelstahl 18/8. Polypropylen-Gehäuse. Leicht
entnehmbarer Suppentopf. Ideal zur Verwendung bei Buffets.

Spezifikationen
Materialien : Aluminium, PP (Polypropylen), 18/8

Edelstahl
Spannung (V) : 230
Elektriker erforderlich : Nein

Verpackungseinheit : 1
Verpackungstyp : Box
Höhe (mm) : 300
Durchmesser (mm) : 370
Inhalt (L) : 8
Eingangsleistung (W) : 450
Ablasshahn : Nein
Programmierbar : Nein
Measurements : ø370x(H)300

Transportspezifikationen
EAN : 8711369860502
Gross weight (kg) : 5.72
Net weight (kg) : 3.96
Intrastat code : 84198180

Sales units per pallet : 30
Plastic packaging (gram) : 43
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