
Salamandre 600
264706

Type 600 - construction en acier inoxydable. Idéal pour griller,
ou chauffer des plats ou des sandwiches. Thermostat réglable
en continu jusqu´à 300°C maximum, avec voyants lumineux.
2 zones de chaleur indépendants, avec réglage séparé.
Ajustement en hauteur variable, grâce à un bon fonctionnement
du système d’élévation . Egouttoir amovible avec grille de
590x350 mm.

Caractéristiques
Matières : Inox
Elément de chauffe : Lampe infrarouge
Voltage : 230
Graduation : 1
Unité de graduation : °C
Plage de température de (°C) : 0°C
Plage de température jusqu'à
(°C)

: 300°C

Unité de température : Celsius
Domaine d'utilisation : Intérieur, Cuisine
Nécessite un électricien : Non

Emballé par : 1
Type d'emballage : Boîte
Largeur (mm) : 600
Profondeur (mm) : 520
Hauteur (mm) : 530
Puissance (fournie) (W) : 3600
Robinet de vidange : Non
Programmable : Non
Measurements : 600x520x(H)530

Spécifications de transport
EAN : 8711369264706
Gross weight (kg) : 51.014
Net weight (kg) : 49
Intrastat code : 84198180

Sales units per pallet : 6
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