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Robuuste, volledig gegoten uitvoering in combinatie met
de nieuwste geavanceerde koffietechnieken

Ontpop jezelf tot een echte barista at home en maak indruk
met de lekkerste koffies met een eigen personal touch
Bean-to-cup machine voor eindeloze koffiecreaties:
espresso, lungo, americano, thee, cappuccino, latte...
Keuze voor 1 of 2 kopjes, formaat kan je personaliseren
Visuele real-time weergave van de druk tijdens extractie op
de drukmeter

Krachtige Italiaanse drukpomp tot wel 20 bar

Thermoblock verwarmingssysteem voor een snelle
opwarming en extractie, ook van meerdere koppen na
elkaar

Double PID temperature control : intelligente
temperatuurregeling, om heel efficiént de perfecte en
meest accurate extractietemperatuur te bekomen (92°C)
Afneembaar waterreservoir: 2,7 liter

Afneembaar bonenreservoir: 250 g

Portafilter van 58 mm helpt bij een perfecte vooringestelde
dosering voor de lekkerste volle koffiesmaak

Professioneel stoompijpje voor fluweelzacht melkschuim dat
uiterst geschikt is voor latte art

Geintegreerde conische koffiegrinder met instelbare
hoeveelheid en grofheid

Eenvoudige reiniging: verticale maaltunnel, afneembare
grinder, vaatwasmachinebestendige filters,...

Inclusief portafilter, 2 filters, tamper, schepje en
reinigingsaccessoires

Pack £3

Watt : :
;39,5x37,5x51,5 cm 10,75 kg

1360-1620

MACHINE A ESPRESSO SEMI-
PROFESSIONNELLE AVEC MOULIN

> Conception robuste, entierement moulée, associée aux
technologies les plus avancées de préparation de café

> Transformez-vous en vrai barista a la maison et
impressionnez avec les cafés les plus savoureux en 'y
apportant une touche personnelle

> Une machine bean-to-cup pour créer des cafés a l'infini :
espresso, lungo, americano, thé, cappuccino, latte...

> Choix entre 1 et 2 tasses, taille personnalisable

> Affichage en temps réel de la pression sur le manométre
pendant |'extraction

> Puissante pompe italienne (jusqu’a 20 bar)

> Systéme de chauffage Thermoblock pour un chauffage
et une extraction rapides, méme de plusieurs tasses
consécutives

> Double contréle de température PID : réglage intelligent
de la température, pour obtenir trés efficacement la
température d'extraction parfaite et la plus précise (92°C)

> Contenance du réservoir d’eau amovible : 2,7 litres

> Réservoir a grains amovible : 250 g

> Le porte-filtre de 58 mm permet un dosage parfait et
préréglé pour un café plein de golt

> Buse a vapeur professionnelle pour une mousse de lait
douce et veloutée convenant parfaitement a I'art du latte

> Moulin a café conique intégré avec quantité et finesse
réglables

> Nettoyage facile : tunnel de moulage vertical, moulin
amovible, filtres lavables en machine,...

> Comprend un porte-filtre, 2 filtres, un dispositif
d’inviolabilité, cuiller doseuse et les accessoires de
nettoyage
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