
FS 3628 Vakuumiergerät

→ Leistungsstarke Vakuumpumpe
bis zu 20 L/min

→ Extra sichere Doppe-Versiegelungsnaht
für bis zu 30 cm Folien

→ Leicht bedienbares Touchdisplay
mit verschiedenen Einstellungen für unterschiedliche Lebensmittel

→ Integriertes Schneidemesser und Folienrollenfach
zum komfortablen Verstauen und Zuschneiden individueller Beutelgrößen
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Wichtige Daten im Überblick:

Leistung

Farbe / Material

Kabellänge

Maße der Verpackung

Bruttogewicht inkl. Verpackung

Maße des Produktes

Nettogewicht

Verpackungseinheit

EAN

Weitere Besonderheiten

130 Watt

dark inox / schwarz / Edelstahl / Kunststoff

130 cm

42,5 x 23,0 x 15,5 cm

3,14 kg

40,0 x 18,0 x 10,1 cm

2,75 kg

2 Stk.

4008146043512

- Kontrollleuchte: ja

Produktdetails

Bis zu 8x länger frisch. Beson-
ders bei empfindlichen, leicht
verderblichen Lebensmitteln
ist das Vakuumieren ein wich-
tiger Faktor, um Gefrierbrand
vorzubeugen.

Dank der flexiblen Einstel-
lungsmöglichkeiten wie Vaku-
umdruck und Versiegelungs-
naht können sowohl trockene,
empfindliche als auch mari-
nierte Lebensmittel ohne Pro-
bleme vakuumiert werden.

Auch zur Vorbereitung von
Grillgut geeignet. Die inte-
grierte Marinier- und Behälter-
funktion ermöglicht es eine
Vielzahl an Gerichten vorzu-
bereiten.

Leichte Reinigung! Die heraus-
nehmbare Auffangschale in
der Vakuumkammer kann
leicht gereinigt werden.
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